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Gennem mere end 40 ar har Maste
Den nye Master Mixer er udviklet til at
an veere den staerkeste, mest solide og




Mixer trofast tjent i danske kokkener.
opfylde alle moderne krav, sa den fortsat
Iynhurtlge hjzlpende hand | kokkenet.

® Uovertruffen til al madlavning
® Solid og helt igennem palidelig

® Stort standardtilbehor og meget
ekstraudstyr

® Nyt design — nem at rengore!
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Du kan mose frugt med den effektive frugtpresser. Uundvaerlig - isaer hvis du Du kan hakke op til 104 kg. ked i timen p4 den store, kraftige kadhakker nr. 10
selv har rivarerne | din have - og maske st'ﬂv_lmmshl!er vin Kadhakkeren ar helt | metal og leveres som standardudstyr med pelsehorn

Du kan snitte og rive med grentsagssnitteren, der leveres med lo vendbare Du kan blende, findele og purere frugt og grentsager pa sekunder. Rere
rive/snittejern: En til fin eller grov rivning af f.eks. rodfrugter og ost - og én til at mayonnaise. Hakke nedder. Blande driks m.m. Nem at montere og gere ren
snitte tynde eller tykke skiver af f.eks. agurker og redbeder. bagefter.

Du kan presse sund, frisk saft af citrusfrugter og 1a ekstra meget ud af det, ndr Du kan skrzelle 1% kg. kartofler ad gangen pa ganske fa minutter. En kraftig sli-
grenthandleren har citroner, appelsiner eller grapefrugt pa tilbud. Taenk bare — beskive fierner hurtigt skrael og “ejne"” fra kartoflerne og ger dem paene og
litervis af saft uden treette handled! ensartede i formen.




Du kan rere, @ite og piske kilovis af dej,
fars, karatoffelmos, mayonnaise, fleadeskum
0g a@ggehvider pa ingen tid. Den store 7 liter
rustfri skl (til 2 kg. mel), piskeris, dejkrog,
dejskraber og dejrulle er standardudstyr til
Master Mixeren.
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Méster Mixer
= din bomstaerke husalf.

Master Mixer er den effektive og robuste
kokkenmaskine. Den kan virkelig tage fat og klare
det besvaerlige og tidskraevende arbejde i enhver
moderne husholdning, hvor der bliver lagt vaegt pa
kvalitet. :

Master Mixer har kraefterne i orden - hele
400 W i motoreffekt - og med den solide konstruk-
tion, den store kapacitet og det omfattende udstyr
far du ingen bedre hjaelp i kekkenet.

Nar arbejdet er gjort, er bade maskinen og
alle udstyrsdelene nemme at skille ad og rengore.
Den tid og de kreefter, du sparer ved at have en
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Master Mixer er nem at betjene: Den venstre knap styrer teend/sluk funktionen og tids-

indstilling fra 1-12 min. Den hejre knap har trinles indstilling af arbejdshastigheden.

Master Mixer, bliver ikke sat til i sidste ende. Det
er én af hemmelighederne bag Master Mixers
mangearige succes: Den giver mulighed for at lave
meget mere selv - og du kommer hurtigere ud af
kokkenet bagefter.

Der er ogsa penge at spare med en Master
Mixer i kekkenet. Den er ideel, nar der skal laves
billig mad - iseer store portioner til f.eks. ned-
frysning. Her kan du rigtig udnytte fordele ved
storkeb - eller ved egen avl af bade kaed, frugt og
grontsager.

Master Mixer er den rigtige lesning. Bade
for den professionelle husmor - og for hende, der
har madlavning som hobby.

Standardtilbehor: '

7 Itr. rustfri rereskal med lag, kedhakker
nr. 10, dejrulle, dejkrog, dejskraber samt udforlig
brugsanvisning med masser af spaendende opskrif-
15

Ekstraudstyr: :

Blender, citruspresser, hurtigpisker, kartof-
felskrzeller, grantsagssnitter, frugtpresser/moser
samt riveindsats til nedder m.m.
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