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BRUKS

, ANVISNING FOR POTATISSKALARE
Placera Potatisskalaren
II?_\!i,ygtten.tlll slipskivans kant, ca 1 liter.

% Lagg potatis, max ] 1/2 kg ( jordig potatis skoljs av fore skalningen)

O Ldgg pa locket och for in armen over locket’ men ej I3 4 :

f = : 2 n ej lingre an vad ¢ A

- locket skall sitta stadigt. Las sedan armen i detta lage. gl v
»-l:_haskinen pa hogsta hastigheten — nagon minut for farsk
‘gammal.

wvand timern!

ningstiden ar beroende av potatisens kvalitet och ilder.
o;h_ Jamn ger basta resultatet, 1anga potatisar delas.
pr_tatisen och putsa efter om s3 behovs.

91"'j Or potatisskalaren i kallt vatten. Forvara den, luftigt, lagg darfor pa locket upp och ned.

Pa kittelns plats och tryck ned den.

potatis och 3—5 minuter

KSANVISNING FOR POTETSKRELLER

otetskrelleren pa samme sted som bollen og trykk ned.

ann til kanten pa slipeskiven. Ca. 1 liter.

dJoteiene, ikke mer enn 1,5 kg. (Sand og jord skal skylles av for skrelling)

)kket og sving maskinens arm inn over lokket, men ikke lengre ennbn¢dvendig
okket skal sitte ordentlig fast. Las deretter armen i denne stilling.

ingn 0g bruk hc")yeste hastighet, for nye poteter er skrelletiden ca. 1 min.

n. for gamle — bruk tidsbryteren.

n er avhengig av potetenes konsistens.

st resultat med runde, jevne poteter — lange poteter deles.

ellingen bor potetene skylles. ;

ren skal rengjores i kaldt vann. Den bor oppbevares med lokket lagt opp ned
irkulasjon. i

DNS FOR USE FOR THE POTATO PEELER

“in the bowl collar and push it down.
ints) of water, up to the edge of the abrasive disc.
ore than 1 1/2 kg (3 Ib.) —(before peeling, rinse the potatoes if

over it, but only so tar as is needed for firmly securing

te or so for new potatoes and 3—5 minutes for old ones.

f the potatoes. The best results are obtained with
> cut in half.

2ep it in a ventilated place and put the

. HK=M 8050 (820 24 32







Mgallers online landhandel

Cvr: 41827092
vestjyllandgenbrug.dk




